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Maritimt center i Sotenas

Den ideella féreningen Maritimt center i Sotenis (MCS) bildades i slutet av &r 2020 i syfte
att lyfta fram den vistsvenska fiskeriniringen — med fokus pé Sotenis — genom att forvalta
dess traditionsrika historia fram till dagens nyskapande produktion av sjémat. En styrelse
formerades, forstudier utfordes och planer drogs for framtiden. 2024 sikrades finansie-
ringen, inte minst genom stdd fran den delvis EU-finansierade verksamheten for lokal ut-
veckling, Leader. Dessforinnan hade dven lokala foretag samt Sotenis kommun engagerat
sig med ekonomiska bidrag.

Inom den nirmsta framtiden f6r MCS en dialog med personer och féretag som
har varit eller 4r verksamma inom fiskeriniringen och sjomatsindustrin. Syftet dr att samla
kunskap och dokumentera den pi tillgingliga sitt. Det sker via skrifter, en uppdaterad
hemsida och genom att bedriva upplysning och kunskapsspridning. Genom verksam-
heten férenar MCS fiskeriniringens historia med nytinkande och framtidstro. En annan
utgangspunkt 4r att vi genom aktiviteterna ger mervirden till Sotenis och dirigenom kar
omradets attraktionskraft.

Denna enkla skrift 4r en forsta introduktion till vart arbete. I det féljande ges
en grundliggande och 6versiktlig redogorelse 6ver fiskerinidringens utveckling fram till
dagens situation liksom den framtid vi kan skdnja bortom horisonten.

Den legendariska fiskebdten Asta byggdes 1916 som riggad men fick senare en tindkulemotor pa 15 hk. Ombyggd och
med betydligt kraftigare motorer tjinstgjorde hon i yrkesmdssigt fiske fram till 1981 da hon overtogs av féreningen
Tollar & Seiel for att bevaras som museifiskefartyg.

Bild: Terje Fred.




"Norra hamnen” vid Soteskdr. Kanske ett ofruktbart landskap for dgat — men under ytan doldes rikedomar for Sotens
forsta inbyggare — och deras efterkommande.

Havet - ett Edens lustgard

For omkring 10000 ar sedan ser vi de férsta sparen av de stenéldersjigare vilka anlinde efter
isarnastillbakadragande. Nir de kom paddlande till de kuster som skulle bli Bohuslin méttes
de av ett produktivt sjélandskap. De jagade sil, fiskade och skérdade ostron i vikarna.
Norra Bohuslédn har vid tiden beskrivits som ett Edens lustgird, ett omrade i 6verflod.

Mainga tusen ar lingre fram i tiden kan vi pa atskilliga hillristningar se att
havet hade fortsatt stor betydelse.
Insikten kan nis genom att betrakta
bronsalderns ristningar med motiv av
skepp liksom bilden av tva min som fiskar
med krok i en liten bét. Efterlimningarna
pekar entydigt pa att havet och dess resur-
ser var av storsta vikt som nirings- och
forsorjningskilla.

Bild: Ake Fredsjo.

Sillen var naturligtvis foda — men dess storsta virde blev som rdvara for tranproduktion. Under slutet av 1700-talet var
tranolja Sveriges viktigaste exportvara ndst efter jdarnet.
Bild: Bohuslins Museum.

Under 1500-talet vet vi mer. Nu handlade det om sill och den forsta sikert
dokumenterade sillfiskeperioden. Under flera decennier gick enorma sillstim nira land
och kunde med hjilp av landvadar inneslutas och vinschas hem. De ditintills ganska folk-
tomma kusterna befolkades av arbetskraft som strommade till fran nir och fjirran.
Uppkopare fran Holland och Hansan anlinde och fraktade i skydd av vinterkyla hem
produkterna till sina hemléinder. Sillfisket skapade en forsta hogkonjunktur i det landskap
som fortfarande tillhorde Norge.

Men som si ofta i sillfiskets historia blev glidjen kortvarig. Helt plotsligt sluta-
de stimmen gé kustnira for att i stort sett vara forsvunna fram till mojligen 1660-talet.
De gyllene tiderna forbyttes i misiar och kusterna avfolkades. Under 1750-talet var det
emellertid dags igen och den lingsta och mest omtalade sillfiskeperioden stod for dérren.
Det kom vissa ar s mycket sill att det inte gick att ta hand om fingsterna. I stillet for att
bli till foda kokades de feta sillarna och férvandlades till tran for att anvindas till belysning.
Trankokerier byggdes pé atskilliga stillen i Bohuslin, 4n i dag kan vi se spar efter sidana
anldggningar. Denna ging blev den ekonomiska aktiviteten mer omfattande och lingre 4n
under tidigare sillfiskeperioder. Befolkningen 6kade med dramatik, det var liv och rorelse.

Men de nyckfulla sillstimmen uppforde sig som under tidigare perioder. Under
1800-talets forsta ar gick sillen inte lingre in mot land och skulle dterkomma forst under
seklets sista decennier. De goda dren forbyttes 4n en giang i nd och fattigdom.
Sillperioderna har alltid varit svarférklarliga och inte sillan omgivits med mystik. Inte
heller i dag #r bilden entydig trots vetenskapliga observationer och teorier att sdka
forklara foreteelsen. Att vi kan forvinta oss nya strandnira sillperioder verkar diremot
mer osikert. | dag fiskas sillen lingre ut till havs och hinner inte som tidigare fram till vikar
och fjordar.
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Vadfiske efter sill 1878, under den senaste sillfiskeperioden. Fiskarna har ringat in I bakgrunden anas dven den nya tiden, ett dngdrivet fartyg passerar.
stimmet och stingt vaden. Nu var det bara att vanta pd uppkdparnas anbud. Aldre tryck efter skiss av E Hedlund och teckning av Jacob Hiigg, Sjohistoriska Museet.




Fiske och beredning - alltid férenade

Fingsternas 6mtélighet och begrinsade héllbarhet har alltid varit fiskerinidringen stora
huvudbry. Sill, makrill och fisk — det vill séiga beteckningen pé alla 6vriga fiskarter — maste
fore isteknikens tid torkas, rokas eller saltas for att tjina som foda. Torkningens kulinariska
fordelar har vi kvar i form av lutfisk medan rékning - eller fermentering — aldrig blev
nigon betydande foreteelse i denna landsinda. Insaltning var diremot den bista metoden
for att bevara smak och forlinga hallbarhet men salt var vanligen importerad och upplevdes
som kostsam. Tillgdngen till salt var dirfor en stindigt aktuell friga men samtidigt en
forutsittning for yrkesfiskarna att kunna bevara och dirmed salufora sina fangster. Forst
i slutet 1800-talet hade de, efter norsk forebild, si smatt borjat isa fingsterna. Isblocken
sdgades upp ur sjoisar och genom att forvara isen i sigspan smilte den inte forrin till
sommaren.

Firsk fisk fran havet var dirfér under arhundraden inget som invanarna i inlandet
vanligen st6tte pa. Nir inlandsbefolkningen at fisk it de arter som giddda, braxen eller
exempelvis 4l. Den frimsta orsaken var inte avsaknaden av fisk i havet utan varornas hall-
barhet, inte minst beroende pa outvecklade transportsystem. I Sotenis forslades i stort
sett allt 6ver sjon fram till dess att vignitet knot ihop fiskeligena med det 6vriga landet.
Den firska fisken fran kusterna anvindes dirfér mest i fiskarnas egna hushall eller i
lokalsamhiillet nir den inte kunde bytas mot annan féda hos nirbelidgna bonder.

Jarnvigar borjade byggas fran 1850-talets mitt. Det gick snabbare att sinda fangster
till frimmande orter och nir lastbilar borjade réra pa sig under det féljande seklet var
omvandlingen total. Fiskhandlarna i inlandet kunde saluféra annat in insjofisk och
konsumenterna gjorde dven bekantskap med ett si frimmande livsmedel som rika.

Rikans historia som féda ir en sen foreteelse. Visserligen hade norrmin tidigare
fiskat rikor iburar men i Sotenis sags det lilla kriftdjuret mest som ett agn. Under 1890-talet
skedde provfiske i Gullmarn med hjilp av trélar vilka drogs av segelbitar och det uppticktes
snart att djupen dolt mingder med rikor. Under dren som foljde utvecklades detta fiske
utmed hela norra Bohuslidn och frin 1920-talet kom rikan att pa allvar erévra smoérgards-
borden. Négra ar senare var fingsterna uppe i 1 400 ton om dret, i stort sett dubbelt av vad
som fiskas upp i samtiden i svenska vatten.

Havskriftan beskrev en likartad utveckling. En tysk zoolog noterade 1888 att det
visserligen fanns havskriftor pa bottnarna utmed bohuskusten men att de pa grund av sin
sillsynthet inte hade nigon betydelse som féda. Fiskarna visste bittre. De fick ofta upp
havskrifta men kastade den vanligen 6verbord eller anvinde 4ven den som agn. Under
1930-talet doptes arten om till Kejsarhummer vilket blev ett framgangsrikt namnbyte.
Fran 1980-talet ilandférdes mer havskrifta dn rika och arterna svarar i dag for tva tredje-
delar av svenska fiskebatars fangstvirde.

Hummer var historiskt sett ingen vanlig foda utan betraktades i allminhet som
mirkvirdig herrskapsmat. Skaldjuret saldes i méngder till bland annat Storbritannien och
det svenska kungliga hovet stod inte lingt efter. P4 urusla vigar fraktades tunnor med

levande hummer och ostron till Stockholm men de tidsédande firderna slutade ofta med
klagomal nir tunnorna 6ppnades. Krabba hade heller ingen hog status. Kanske hade det
religiésa orsaker men ocksa att djuret piminde om en storre spindel.

Den storsta revolutionen inom livsmedelstekniken svarade dock konservburken
for. Gustav Andersson i Fjillbacka anses vara uppfinnaren av den obligatoriska ingredi-
ensen till Janssons Frestelse men troligen var norrminnen forst dven hir. Det fanns en
ansjovisfabrik i Drammen redan 1841. Med hjilp av hermetiskt tillslutna burkar kunde
innehallets livslingd 6kas med dramatik. Tekniken nadde snart Bohusléns sjobodar och en
mingd tillverkare borjade ligga in skarpsill efter egna recept. Klidesholmen, Lysekil och
Sotenis blev ledande orter i detta hantverk som 6ver tid forvandlades till mindre industri.
Konsumenterna anammade de nya produkterna, precis som de snart skulle géra med den
firska fisken fran havet.

Som synes vilar fiskeriniringens historia pa tvd oupplésligt forenade faktorer:
fiske och fiskberedning. Lt oss dirfor atervinda till sjilva fisket som skapade forutsitt-
ningarna for det som skedde inom handel och livsmedelsteknik.

Bild: Michael Erhardsson/ Mostphotos.
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Bild: Bohusldns Museum.

Fran dysterhet till optimism

Situationen var dyster efter 1700-talets langa sillfiskeperiod. Invanare hade flyttat, de som
stannat kvar fick hanka sig fram i tillvarons vedermédor. I Sotenis himmades utvecklingen
dven av Hvitfeldska stipendieinrittningen som innehade stora delar av fiskeldgesbygden.
De kvarvarande fiskarfamiljerna dgde inte sina stugor. De benimndes strandsittare och
fick betala sina hyresarrenden med makrillfiske eller genom att utféra sjétransporter.
Handelsrestriktioner och brist pa kapital for att bygga sjovirdiga fiskebatar var andra
bidragande orsaker till nedgingen forutom den tidigare nimnda problematiken med att
sdnda fingsterna till konsumenterna i inlandet.

Fran 1800-talets mitt indrades sakernas tillstand. Stipendieinrittningens stéillning
luckrades upp, handeln blev friare och statsmakten visade ett storre nationalekonomiskt
intresse av svensk havsfiske. Nya typer av sjobatar introducerades vilket gjorde lingresor
mojliga. Tidigare hade enstaka fiskare visserligen seglat i odickade batar 6ver Skagerrak
och fiskat kring bankarna utanfér Skagens rev men i allminhet holl sig de bohuslinska
fiskarna narmre kusterna.

Ryktet spreds emellertid om fiskrikedomen pa Storeggen, en bank utanfér norska
Alesund. Dir lekte torsken under virvintern, dir fanns det gott om fiskarter som langa. Av
den sistnimnda fanns det sidana mingder att ett par fiskebitar under en enda tur lyckades
kroka 25 000. De inledande framgangarna inspirerade allt fler fiskare, atskilliga frin Sotenis
fiskeldgen. En fiskeritillsyningsman noterade 1866 att 20 ar tidigare var denna allmoge
kinda for sin fattigdom, sitt superi och sin uselhet men nu fann han ett strivsamt och
flitigt folk samt ett allmént vilstand.

Framgangen hade sitt pris. 1 februari 1868 forliste fem fiskebatar pa vig till
Storeggen under en valdsam orkan. 52 fiskare fran Sotenis drunknade vilket blev ett hért
slag for de smd samhillena, inte minst dd minga av de omkomna var familjeférsorjare.
Tragedin till trots fortsatte fisket och allt fler fiskare kom snart att séka sig allt lingre ut till
havs i sin jakt efter sill och fisk.

[ stort dr sista halvan av 1800-talet en omvilvande tid, inte minst pa redskaps-
utvecklingens sida. Av tradition hade landvadar och backefiske (langrev) dominerat men
nu introducerades, efter utlindsk forebild, nya metoder och redskap som snérpvad och
snurrevad. Fisket var fortfarande en béde riskabel och slitsam verksamhet men blev allt
effektivare.

Fiskarna i Sotenis fiskeligen behovde heller inte alltid soka sig till avldgsna
vatten, de hade under dessa ar gott utbyte i sina niromraden. Sillstimmen hade ater-
igen borjat visa sig inomskirs och det kustnira makrillfisket gav goda fingster. Denna
makrill hardsaltades, blev spicken, och exporterades till Férenta staterna. Dir blev den
salta makrillen f6r en tid ett populirt och torstgivande tilltugg i amerikanska barmiljéer -
likt samtidens jordnétter.

Nir vi nirmar oss 1900-talet var den svenska fiskeflottan fylld av optimism.
Det fanns gott om sill, makrill och fisk i havet, nya redskap hade 6kat fingsterna.
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Det vastsvenska fiskets storhetstid

Sekelskiftet runt 1900 kan ses som den verkliga vattendelaren i fiskeriniringens historia.
Frén att under arhundraden ha varit underkastad vindar och muskelkraft introducerades
nu maskiner pd allvar. Enstaka dngdrivna fiskefartyg hade funnits tidigare men med mindre
dyra forbrinningsmotorer skapades helt nya mojligheter. Det gick snabbare att ta sig fran
hamnlige till fiskeplats och tillbaka igen, man riskerade inte att som under segelepoken
bli liggande i bleke och se en hel fingst bli 6delagd. Det fanns ibland 4ndé en konservativ
misstro mot den nya tekniken. Nir vadbaten Korpen med sex histkrafter gled in i Smogens
hamn som 6ns férsta motoriserade bét sprutade det rék, sot och gnistor utmed avgasréret
som f6ljde masten. Olyckskorparna menade att motorer borde férbjudas, man befarade att
ovisendet skulle skrimma bort den fisk som skulle fingas.

Maskiner kunde inte bara driva fartyget utan dven kopplas till en vinsch som gjorde
det pafrestande arbetet med att dra in vildiga vadar mindre slitsamt. En annan sak var att
det gick att dra bade stdrre och tyngre tréilar efter baten dn vad man kunnat géra med hjilp
av vindarnas kraft.

Tiden for forsta virldskriget blev en orolig tid. Minor som slitit sig flét omkring,
lik efter brittiska och tyska soldater fl6t i land efter Skagerrakslaget. Men for fiskets del
fortsatte de goda tiderna och i matbristens Sverige blev havets skinker ett gott tillskott i
befolkningens forsdrjning.

Med nya typer av batar, som kuttrar inkopta frin England, kunde 4n mer avlidgsna
fiskeplatser nds. Om Skagerrak tidigare varit hemmavattnet blev Nordsjén det nya. Havet
var stort och nya produktiva omriden uppticktes stindigt. Denna nymornade oférvigenhet
kan illustreras med att en bét fran Fisketdngen gick hela vigen till Svarta havet for att fiska
stOr, en annan sokte sig Bjérnon nira Arktis for att jaga val, andra seglade i Norra ishavet
for att finga hikiring pa jakt efter levrar. Fiskarna skar ut levrarna och lit dem ruttnaien
tunna vars innehéll efter en tid férvandlades till eftertraktad och fin olja.

Sadana langresor tillh6r sannolikt undantagen och dven om Nordsjons bankar
blev littast att nd var fiskebatarna inte frimmande fér haven kring Skottland, Island och
Shetlandsbarna. Det bohuslinska fisket verkade inte lingre kinna nigra begrinsningar.

Parallellt med denna dristighet fortsatte redskapsutvecklingen. Batarnas prestanda
och sjosikerhet ckade liksom navigationstekniken. P4 landsidan hade handel med fisk
utvecklats, inte minst genom uppkomsten av fiskauktioner.

Beredningsindustrin, som alltid gatt hand i hand med sina leveranttrer, hade
ocksd tagit manga steg framat. [ konkurrens med manga andra fiskeligen hade Sotenis
etablerat sig som den ledande orten i Sverige. Vid tiden for andra virldskrigets utbrott dr
vi i mitten av det vistsvenska fiskets storhetstid.
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Smagens fiskeflotta passerar Halls om babord — en bild som vicker minnen fran en flydd tid.
Bild: Bohuslins Museum.

14 Under 1970-talet inleddes vandringen mot katastrofen for det vistsvenska fisket i Sotends. Men, som fotografiet visar, dn
fanns fortfarande goda fangster att gora.
Bild: Sjohistoriska Museet.

Katastrofen for fisket pa havet

Under andra virldskriget (1939-1945) kom stora delar av det vistsvenska fisket att upphdora.
Det var osikert pa sdvil Skagerrak som Nordsjon, vid flera tillfillen blev svenska fiskebatar
attackerade och besittningsmin dodade. Situationen for grannlindernas fiskare var likartad.
De forblev i sina hamnligen sdvida inte batarna rekvirerats av ockupationsmakten.

Det enda goda, sett ur backspegeln, var att havsvidderna under dessa ar i stort sett
forblev orérda. Det gav fiskbestanden tid att aterhdmta sig och vixa till. | jimforelse med
grannlinderna var den svenska fiskeflottan oskadd och kunde efter fredsslutet sitta sina
vadar och trélar i ndrmast jungfruliga vatten. Havet syntes outtomligt och framtiden ljus.
Ditidens fiskebiologer var ocksd 6verens om att pelagiska arter som makrill och sill inte
gick att fiska ut.

Den svenska fiskerindringen fick goda ar, mycket beroende pé avsaknad av
konkurrens ute pd havet. Men det fanns orostecken. Inte minst Nordsjons kustnationer
men ocksd Sovjetunionen och Island borjade inse havets mojligheter som livsmedelskilla
och byggde upp stora fiskeflottor under 1950- och 1960-talen. Med bittre och stérre
fartyg, effektivare redskap och avancerade navigations- och sokméjligheter utvecklades helt
andra mojligheter att fiska 4n vad tidigare generationers fiskare ndgonsin kunnat drémma
om. Vissa fiskbestdnd blev snart sargade, vissa sillbestind hotade att bli utrotade. Férsok
att reglera uttaget slutade ofta i segdragna férhandlingar mellan de berérda nationerna
— och pagar som kint dven i dag.

Vissa kustnationer hade efter andra virldskriget skt utvidgat sina grinser i
avsikt att skydda de egna fiskarna. En annan anledning var anspréken pé oljerika konti-
nentalsocklar. USA jimte nagra latinamerikanska stater utvidgade dirfor sina ekonomiska
zoner till 200 nautiska mil (ca 370 km). Huggsexan om de fria haven hade inletts.

Mest pataglig blev den konflikt som Island skapade. Ons befolkning sig med oro
hur andra nationer trilade bort 6rikets viktigaste resurs, sill och fisk. 1958 flyttade landet
ensidigt ut sin fiskegrins till 12 sjomil (ca 22 kilometer). Flera linder protesterade men
valde att respektera islinningarnas beslut, sd inte Storbritannien som satte in krigsfartyg.
Konflikten kom att kallas for det forsta torskkriget eftersom det kom att foljas av nya.

1972 var det dags igen. Den islindska regeringen flyttade forst ut grinsen till
50 nautiska mil (ca 93 kilometer) och tre ér senare till 200 sjémil. Island hade nu bittre
internationellt stod for sina nya krav genom ett beslut i FN:s havsrittskommitté. Det hade
accepterades av ett 30-tal utomeuropeiska stater samt, inte helt ovintat, Norge. Konven-
tionen gav kustnationerna ritt att flytta ut sin exklusiva ekonomiska zon, EEZ, till just
200 sjomil. Britterna fick ge sig igen, kanske var det frimsta skilet att de sjilva hade borjat
hivda ritten att exploatera delar av Nordsjons oljetillgingar. Olja var betydligt mera
virdefull 4n bestinden av sill och torsk som dessutom tycktes ha minskat orovickande.
Konsekvenserna for den vistsvenska fiskeriniringen blev fatala.

Det for Sveriges del viktigaste fingstomradet, Nordsjon, blev i praktiken uppdelad
mellan Norge, Danmark och Storbritannien med smirre nederlindska och tyska flikar.
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Genom de nya grinserna forsvann dven fisket kring Shetland liksom fisket utanfor Norge
och Island. Den vistsvenska fiskeflottan fann sig instingd i sina hemmavatten. De fiske-
bétar som fortsatte tvingades i hog grad att fiska i Skagerrak, Kattegatt eller i Ostersjon dar
Sverige i gengild fitt en storre munsbit. Bilaterala §verenskommelser och internationella
regelverk har inte lyckats kompensera att havet krympts till oigenkinnlighet for den
svenska fiskeniringen. Fér de bohuslinska fiskarna hade det ur ett perspektiv varit bittre
om landskapet forblivit norskt.

Nira femtio ar senare kan vi konstatera konsekvenserna. Vi kan i stort rikna de
aktiva fiskebatarna i Sotenis fiskeligen pi ena handens fingrar. De hamnligen dir fiske-
bétarna en ging tringdes har ockuperats av fritidsbatar, vid auktionen pd Smogen dir
masar en gang skriade och truckar slamrade 4r det oftast stilla. Det lokala fiske som fort-
farande bedrivs handlar i stor utstrickning om fiske efter krifta eller rika.

For Sotenis som samhille kan utvecklingen beskrivas som en katastrof. I stort sett
forsvann niringen fiske och hundratals personer tvingades séka nya utkomster. Ligg till
alla de som var verksamma i service och kringverksamheter till fiskerindringen.

[ siffror blir férindringen tydlig. Svenska fiskebatar ilandférde forra aret (2024)
drygt 100 000 ton fisk och skaldjur. Siffran forbleknar i jimférelse med att norska fiskare
samma ar landade omkring 2,7 miljoner ton vildfingad fisk och skaldjur plus 1,6 miljoner
ton odlad lax och andra arter.

Trots detta ir svenska fiskeforetag och bétar fortfarande aktiva i Ostersjon men
dven i frimmande hav och stundom under andra nationers flagg. Kvoter kops och siljs.
Samtidigt har fiskebatar virlden 6ver i effektiviseringens anda ofta forvandlats till nagot
som kan beskrivas som flytande fabriker. Dessa har lite gemensamt med de nostalgiska
bilder vi girna manar fram ur minnet: dunkande fiskebatar som limnar Fisketingens,
Kungshamns eller Smégens hamnar och i vaggande flockar ger sig ut i dagbrickningen.
Den tiden verkar oaterkalligen forbi.

Vid sidan om denna utveckling for fisket finns emellertid en annan verklighet
som lever - fiskberedningsindustrin. Sotenis innehar hir en sirstillning.

Ett axplock av konservindustrins historiska produkter —
fran hela Bohuslin.
Bilder: Bohusldns Museum.
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Den viktiga sjomatsproduktionen

Anda sedan 1860-talet d4 de forsta batarna sokt sig till de norska kusterna har handeln med
fisk varit internationell. Nir fiskebétens lastrum var fullt fanns det ingen anledning att ga
den langa vigen hem, till det egna fiskeliget, om man kunde fa bittre betalt i ett frimmande
lands hamn. Ett likartat férhallande gillde den framvixande beredningsindustrin som
kopte varorna dir kvaliteten var hogst och priset ldgst. Det skedde dven en omfattande
utveckling av sortimenten. Konservburkens segertdg kompletterades med nya férpack-
ningsidéer och si sméningom av djupfrysta produkter.

Som fi andra platser kom fiskeldgena i Sotenis att utgora sjilva sinnebilden for
denna industri. Vid tiden for andra virldskriget hade fem storre foretag etablerat sig i
divarande Gravarne (i dag Kungshamn) med runt 300 anstillda. Ett av de mer kiinda blev
Abba. Forst efter varen 1974, och melodifestivalen i Brighton, naggade Agnetha, Benny,
Bjorn och Anni-Frid pa kidndisskapet. Abba hade etablerat sig i Sotends 1928 och under
dren koptes ett antal konkurrenter upp vilket snart gjorde bolaget till det dominerande.
Kalles kaviar skulle bli foretagets mest kinda produkt och obligatorisk pé svenska barn-
familjers frukostbord.

Det familjeigda Abba blev i borjan av 1980-talet en del av Volvokoncernen.
Efter det svenska EU-intride efter det norska nejet i den egna folkomréstningen 6kade det
norska intresset av att ha produktion i Sverige. 1995 blev Abba 4gt av norska intressen, via
industrikonglomeratet Orkla. Senare har #ven andra norska livsmedelskoncerner férvirvat
bolag som Leroy Seafood och Marenor AB. Feldts Fisk och Skaldjur AB ér emellertid ett av
de fa storre svenska familjedgda foretagen. Tillsammans omsitter dessa foretag atskilliga
miljarder.

Till skillnad mot fisket pd havet som enkom var minnens arbetsplats blev verk-
samheterna konservindustri och beredning av fisk och skaldjur ett tidstypiskt kvinnoyrke.
Arbetstillfillena svarade f6r en betydande samlad familjeintikt i en tid di det inte var helt
givet att kvinnor arbetade utanfér hemmet.

Aven denna industri forindrades Gver tid. Rationaliseringar, inférande av rikskal-
ningsmaskiner och alltmer automatiserad produktion medférde att antalet sysselsatta
minskade 6ver tid men fiskberedning — en verksamhet vi i dag girna kallar sjomatspro-
duktion - spelar fortfarande en avgérande roll f6r livsvillkoren i Sotenis. Nir det aktiva
fisket ute till havs i stort sett upphort ir produktion av sjémat fortfarande en mycket vital
del inom fiskeriniringen.

Fd
‘ al
Makrillrensning i det fria. Arbetsfordelningen var given — mdannen var pd havet medan kvinnorna tog hand om
fangsterna. Bild: Olof Hasslof.
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I dag ir produktionen av sjomat i hdg grad automatiserad, fd (eller inga) hinder berdr ravaran. 19
Bild: Orkla Foods.
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Havets rdvaror ger inte bara sjomat. Swedish Algae Factory dr en aktor i Sotends som med ny innovativ teknik anvinder
kiselalger till en rad produkter som hudvdrd, rengdring och solskydd. Odlingssystemet dr cirkuldrt men anknytningen
till havet dr pataglig.
Bild: Peo Hasselberg.

Framtiden ar redan har

Odlad sjomat svarar i samtiden for mer dn hilften av all fisk och skaldjur som konsumeras i
virlden. I jimf6relse med andra linders produktion har Sverige linge varit pa efterkilken,
forst under senare ar har intresset 6kat markant. I dammar och vattendrag odlas det i
dag arter som réding och 4l, i havet andra livsmedel som &tbara alger. Musslor och ostron
har odlats sedan lang tid tillbaka i likhet med regnbige men framfor allt har det nyvakna
intresset kretsat kring landbaserad odling i slutna system av exempelvis lax. Férdelarna ir
atskilliga. Cirkuldra och hallbara system ger ingen miljépaverkan i jimforelse med havs-
baserad odling som i norska fjordar, sjukdomar kan begrinsas och kvaliteten blir bittre. I
Sotenis 4r Smogenlax ett foretag som efter ménga drs miljéansokningar nyligen fétt till-
stand att g vidare. Projektet har trots de goda miljéaspekterna tagit lang tid och kritiken
har varit stark mot det senfirdiga agerandet frin svenska myndigheter, som Mark och
miljodomstolen.

Parallellt med inférandet av nya produktionsmetoder har intresset fér sjomat
som bédde god och hilsosamt livsmedel fitt ett storre genomslag, inte minst fran forsk-
ningsvirlden men ocksé frin fiskeriniringen sjilv. Bld Mat ir ett exempel dir ett 40-tal
organisationer och parter som Chalmers och Géteborgs universitet stillt upp malet att
svensk vattenbruk ska oka tiofalt fram till ar 2040. Sjématsfrimjandet 4r en nygammal
organisation som bedriver aktivt upplysningsarbete kring sjémat medan Svenskt vatten-
bruk och sjomat organiserar foretag som odlar eller skérdar musslor, ostron, alger och
marina ravaror i havet eller pa land. Frin MCS egen horisont finns dven tankar pa att
inritta en sjomatsakademi i syfte att lyfta den kulinariska sidan.

Sotenis kan dessutom stita med en hogst egen innovativ algfabrik i Vijern dir
Swedish Algae Factory utvinner nya material ur kiselalgens skal. Produkterna ska till skillnad
mot sjomat inte konsumeras utan anvindas till att bland annat gora solceller effektivare
och hudvérdsprodukter bittre.

Det handlar om avancerad teknikutveckling, fjirran fran den tid da fiskare drog
tunga landvadar, kokade osande tran eller torkade spillanga, fjirran fran den tid da fiskare
sokte 14 1 Baltasound pa Shetlandsdarna eller nir kvinnorna i fiskeldgena rensade makrill
vid sjobodarna och skalade rikor vid beredningsindustrins band. Utvecklingen och fram-
tiden har dock sina givna rotter i den historia som ir Sotenis och dir havet och dess virld
alltid varit grunden. Det 4r den historien och framtiden som vi ska varda och utveckla.




Det gamla fiskeldget Fykan, langst ut pd Ramsvikslandet, en stormig sensommardag. Den naturskina platsen far sym-
bolisera Sotendis urdldriga kompanjonskap med havet men ocksd utvecklingens obonhirliga gang. Under 1800-talets sista Vill du veta mer eller bli medlem i den ideella féreningen Maritimt center i Sotengs (MCS)?

halva verkade hdr fiskare med familjer, nu vandrar besokare forbi pa Soteleden och husen forvaltas av delarsboende. Kontakta oss girna pﬁ e-post info@maritimtcenter.se eller besék var hemsida
https://maritimtcenter.se
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Med bérjan den 1 juli 2025 kommer SMC att finnas i egen lokal i
kontorsbyggnaden pa Hagaberg i Kungshamn.
Vilkommen!
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